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Gratinierter Ziegenkase 149

vegetarisch

im Krautermantel - gerostete Pinienkerne -
Konfitire von Orange und Gelber Beete

Rinderkrattbrihe 89

laktosetrei - glutenfrei moglich
mit eigener Einlage -
Siedfleisch - Krautertlidle

Empfehlung 50 Saisin

Spargelcremesuppchen 9.9

vegetarisch - glutenfrei moglich

Barlauchpesto - Croutons -
Gartenkresse

Bunte Fruhlingssalate 145

vegan - glutentrei - laktosefrei

an Zitronenvinaigrette - bunten Spargelstiicken -
marinierte Erdbeeren

Tatar vom Matjes 16,9

laktosetrei moglich - glutenfrei moglich

mit karamellisiertem Apfel - Gewurzgurke -
Dillcreme - Cranberries - Walnuss
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Gegrillte Barlauch-Kartotfelknodel 235

Vegan laktosefrei - glutentrei

mit Kohlrabi - Zuckerschoten - Karotten -
frische Krauter - karamellisierten Zwiebeln

Weiller Stangenspargel 209

wahlweise mit Sauce Hollandaise oder Brauner Butter

aut Wunsch servieren wir dazu:

Neue Kartoffeln oder hausgemachte Krauterfladle 4.9
Schnitzel Wiener Art vom Schwabischen Landschwein 10,5
Rumpsteak vom Royal-Quality-Beet 15,9
Gegrilltes Schollenfilet 13,5

Wir beziehen unseren erntefrischen Spargel vom Hof der Familie Eberhardt aus der Pfalz. In mildem Weinbauklima am Rande der
sonnigen Weinstral3e angebaut, zeichnet sich dieser durch seine feine Aromatik und hohen Naihrstoffgehalt aus.
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Forelle Mullerin 29,9

glutenfrei moglich
im Ganzen gebraten - bereits fur Sie entgratet -
Mandel-Butterkartottfel - Beilagensalat

Gegrilltes Heilbuttfilet 255

laktosefrei
gruner Spargel - Kirschtomaten - junge Kartotfeln

Hausgemachte Maultaschen vom Rotbarsch 245
gefullt mit zartem Filet - Karotten - Zucchini - Lauchzwiebeln -

begleitet von jungem Fruhjahrsgemuse - Weillweinsauce
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Schnitzel Wiener Art 255

laktosefrei moglich - glutenfrei moglich

vom schwabischen Landschwein - Kalbsjus -
Beilagensalat - wahlweise mit hausgemachten
Spatzle oder Kartotfelsalat

Rosa Kalbstafelspitz 26,9

glutenfrei
8 Stunden Sous vide gegart - Meerrettichsauce -
karamellisiertes Kartotfel-Wurzelgemuse

Coq au vin 249

glutentrei - laktosefrei

in Rotwein geschmort - mit Karotten -
Champignons - Roten Zwiebeln -
Bauchspeck - Kartotfeln

Cus dov Kegion

/Zwiebelrostbraten 325

laktosefrei moglich - glutenfrei moglich
ausgewahltes Roastbeet - Kalbsjus -

dreierlel Zwiebeln - hausgemachten Spatzle

Hausgemachte Maultaschen 225
gefullt mit Speck - Spinat - Liebstockel -

dazu Kartoffelsalat - Schmelzzwiebeln -
wahlweise in der Briithe oder mit Bratensauce

Schwabische Linsen 18,9

vegetarisch moglich

Butterspatzle - geraucherte Saitenwurstle

Hausgemachte Kas'spatzle 189

vegetarisch
Allgauer Bergkase - Schweizer Emmentaler -

gedampfte Zwiebeln - Beilagensalat
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Zam (Schluss

Orangen Creme brulée 9.9

glutenfrei moglich
Schokoladencrumble - Walnusspesto

Schwabische Zwetschgenknoptle 89

ohne Haselnusskrokant moglich

Vanilleeis - Karamell

Blatterteigtortchen 9.9

vegan - laktosefrei

gefullt mit Erdbeercréeme -
Rhabarberragout - Mandelblattchen

Elsasser Winzerkase 115
Feigensent - Walnuss - hausgebackenes Brot

Aptelstrudel 89
vegan - laktosefrei
gefullt mit Apfeln - Rosinen - Gewtirzen -
serviert mit Vanillesauce

Gemischtes Eis 8,9

glutenfrei - laktosetrei moglich -
ohne Haselnusskrokant moglich

Drei Kugeln zur Wahl:
Vanille - Schokolade - Haselnuss - Erdbeer -
Zitronensorbet - Mangosorbet - Johannisbeersorbet

Eine Kugel Eis 3,5

glutenfrei - laktosetrei moglich -
ohne Haselnusskrokant moglich
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