
Historische Weinstube

FORELLE
TÜBINGEN

Zum Einstieg

 16,9

mit karamellisiertem Apfel · Gewürzgurke ·
Dillcrème · Cranberries · Walnuss

laktosefrei möglich · glutenfrei möglich
Tatar vom Matjes

Empfehlung zur Saison
9,9

Bärlauchpesto · Croutons ·
Gartenkresse

vegetarisch · glutenfrei möglich
Spargelcrèmesüppchen

 14,9

im Kräutermantel · geröstete Pinienkerne ·
Konfitüre von Orange und Gelber Beete

vegetarisch
Gratinierter Ziegenkäse

 8,9

mit eigener Einlage · 
Siedfleisch · Kräuterflädle

laktosefrei · glutenfrei möglich
Rinderkraftbrühe

 14,5

an Zitronenvinaigrette · bunten Spargelstücken · 
marinierte Erdbeeren

vegan · glutenfrei · laktosefrei
Bunte Frühlingssalate
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Aus der Saison
Gegrillte Bärlauch-Kartoffelknödel  23,5
vegan · laktosefrei · glutenfrei

mit Kohlrabi · Zuckerschoten · Karotten ·

frische Kräuter · karamellisierten Zwiebeln

Weißer Stangenspargel  20,9

Wir beziehen unseren erntefrischen Spargel vom Hof der Familie Eberhardt aus der Pfalz. In mildem Weinbauklima am Rande der

sonnigen Weinstraße angebaut, zeichnet sich dieser durch seine feine Aromatik und hohen Nährstoffgehalt aus.

Was das Wasser hergibt

Forelle Müllerin  29,9
glutenfrei möglich

im Ganzen gebraten · bereits für Sie entgrätet ·

Mandel-Butterkartoffel · Beilagensalat

Der Klassiker des Hauses

Gegrilltes Heilbuttfilet  25,5

laktosefrei
grüner Spargel · Kirschtomaten · junge Kartoffeln

Hausgemachte Maultaschen vom Rotbarsch  24,5

gefüllt mit zartem Filet · Karotten · Zucchini · Lauchzwiebeln · 
begleitet von jungem Frühjahrsgemüse · Weißweinsauce

auf Wunsch servieren wir dazu:

Neue Kartoffeln oder hausgemachte Kräuterflädle

Schnitzel Wiener Art vom Schwäbischen Landschwein                           

Rumpsteak vom Royal-Quality-Beef                           

Gegrilltes Schollenfilet

 4,9

wahlweise mit Sauce Hollandaise oder Brauner Butter

 10,5

 15,9

 13,5
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Verlässlich gut

Aus der Region

Schnitzel Wiener Art 25,5

vom schwäbischen Landschwein · Kalbsjus ·
Beilagensalat · wahlweise mit hausgemachten
Spätzle oder Kartoffelsalat 

laktosefrei möglich · glutenfrei möglich

Rosa Kalbstafelspitz  26,9

8 Stunden Sous vide gegart · Meerrettichsauce ·
karamellisiertes Kartoffel-Wurzelgemüse

Hausgemachte Maultaschen  22,5

gefüllt mit Speck · Spinat · Liebstöckel ·
dazu Kartoffelsalat · Schmelzzwiebeln ·

wahlweise in der Brühe oder mit Bratensauce

Schwäbische Linsen  18,9
vegetarisch möglich

Butterspätzle · geräucherte Saitenwürstle

Hausgemachte Käs’spätzle  18,9

vegetarisch
Allgäuer Bergkäse · Schweizer Emmentaler · 
gedämpfte Zwiebeln · Beilagensalat

Coq au vin  24,9

glutenfrei · laktosefrei

in Rotwein geschmort · mit Karotten ·
Champignons · Roten Zwiebeln ·
Bauchspeck · Kartoffeln

Zwiebelrostbraten  32,5

ausgewähltes Roastbeef · Kalbsjus · 
dreierlei Zwiebeln · hausgemachten Spätzle

laktosefrei möglich · glutenfrei möglich

glutenfrei
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Zum Schluss

 8,9

gefüllt mit Äpfeln · Rosinen · Gewürzen ·
serviert mit Vanillesauce

vegan · laktosefrei
Apfelstrudel

9,9

gefüllt mit Erdbeercrème ·
Rhabarberragout · Mandelblättchen

vegan · laktosefrei
Blätterteigtörtchen

 9,9

Schokoladencrumble · Walnusspesto

Orangen Crème brûlée
glutenfrei möglich

 8,9Schwäbische Zwetschgenknöpfle

Vanilleeis · Karamell

 11,5

Feigensenf · Walnuss · hausgebackenes Brot
Elsässer Winzerkäse

 8,9

Drei Kugeln zur Wahl:
Vanille · Schokolade · Haselnuss · Erdbeer ·
Zitronensorbet · Mangosorbet · Johannisbeersorbet

glutenfrei · laktosefrei möglich · 
ohne Haselnusskrokant möglich

Gemischtes Eis

3,5

glutenfrei · laktosefrei möglich · 
ohne Haselnusskrokant möglich

Eine Kugel Eis

ohne Haselnusskrokant möglich
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