Historische Weinstube

FORELLLE

TUBINGEN

Ln Einslieg

Gratinierter Ziegenkase 14,5

vegetarisch
im Krautermantel - gerdstete Pinienkerne -
Konfitlire von Orange und Gelber Beete

Rinderkraftbrihe 8,5

laktosefrei - glutenfrei moglich
mit eigener Einlage -
Siedfleisch - Krauterfladle

Enpfelung, 3 Scsan

Barlauchcrémesuppchen 12,5

vegetarisch moglich - glutenfrei
mit Streifen vom gerdaucherten Forellenfilet -
Zitronenfrischkise-Nocke

Bunte Fruhlingssalate 12,5

vegan - glutenfrei - laktosefrei
an Zitronenvinaigrette - Krauterchampignons -
marinierte Radieschen

Tatar vom Matjes 16,5

laktosefrei moglich - glutenfrei moglich
mit karamellisiertem Apfel - Gewlrzgurke -
Dillmousse - Cranberries - Walnuss
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TUBINGEN

(s dev (Saisen

Gegrillte Barlauch-Kartoffelknodel 22,9

vegan - laktosefrei - glutenfrei
mit Kohlrabi - Zuckerschoten - Karotten -
frische Krauter - karamellisierten Zwiebeln

Rosa gebratenes Lammfilet 26,9

Bandnudeln - Barlauchpesto - Parmesan -
confierte Kirschtomaten - Pinienkerne

O)as das Ol asser herngibt

@%me

Forelle Mullerin 29,9

glutenfrei moéglich
im Ganzen gebraten - bereits fiir Sie entgratet -
Mandel-Butterkartoffel - Beilagensalat

Gegrilltes Heilbuttfilet 24,9

laktosefrei
Alblinsengemutise - junge Kartoffeln

Hausgemachte Maultaschen vom Rotbarsch 24,5
laktosefrei moglich - glutenfrei moglich
geftllt mit zartem Filet - Karotten - Zucchini - Lauchzwiebeln -

begleitet von jungem Frithjahrsgemiuise - Weilweinsauce
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Schnitzel Wiener Art 24,5

laktosefrei moglich - glutenfrei moglich
vom schwibischen Landschwein - Kalbsjus -

Beilagensalat - wahlweise mit hausgemachten
Spatzle oder Kartoffelsalat

Winzerbraten 24,9
marinierter Schweinebraten -
Bayerisch Kraut - gegrillte Semmelknédel

Coqauvin 245
glutenfrei - laktosfrei
in Rotwein geschmort - mit Karotten -

Champignons - Roten Zwiebeln -
Bauchspeck - Kartoffeln

Cuus der Kegion

Zwiebelrostbraten 31,5

laktosefrei moglich - glutenfrei moéglich
ausgewahltes Roastbeef - Kalbsjus -
dreierlei Zwiebeln - hausgemachten Spatzle

Hausgemachte Maultaschen 215
gefullt mit Speck - Spinat - Liebstockel -

dazu Karotffelsalat - Schmelzzwiebeln -
wahlweise in der Brihe oder mit Bratensauce

Schwibische Linsen 18,9

vegetarisch moglich - laktosefrei

Butterspatzle - gerducherte Saitenwlrstle
Hausgemachte Kas’spatzle 18,9
vegetarisch
Allgauer Bergkase - Schweizer Emmentaler -
gedampfte Zwiebeln - Beilagensalat
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FORELLE
Lum Schluss

Orangen Créme brullée 9.9
glutenfrei moglich
Schokoladencrumble - Walnusspesto

Schwabische Zwetschgenknopfle 8,9
Vanilleeis - Karamell

Kokosnuss Panna Cotta 9.9
vegan - glutenfrei - laktosfrei
Waldbeerenspiegel - Mandeln -
Tonkabohne

Elsasser Winzerkase 11,9
Feigensenf - Walnuss - hausgebackenes Brot

Apfelstrudel 89

vegan - laktosfrei
gefiillt mit Apfel - Rosinen - Gewiirzen -
serviert mit Vanillesauce

Gemischtes Eis 8,9

glutenfrei - laktosefrei moglich

Drei Kugeln zur Wahl:
Vanille - Schokolade - Haselnuss -
Erdbeer -Zitronensorbet -Mangosorbet -

Johannisbeersorbet

Eine Kugel Eis 3,5

glutenfrei - laktosefrei moglich



