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HISTORISCHE WEINSTUBE

Waldpilzstppchen
vegan / laktosefrei / glutenfrei moglich
cremig und fein gewtirzt,
verfeinert mit Triiffelschaum, Croutons
und zarter Gartenkresse

9,90 €

Consommé vom Rind
glutenfrei maglich / laktosefrei maglich

kraftvoll und aromatisch, serviert mit eigener Einlage
und fein geschnittenen Krauterfladle

8,50 €

Gratinierter Ziegenkase im Krautermantel
vegetarisch
begleitet von gerdsteten Pinienkernen
und einem fruchtig-wiirzigen Portwein-Zwetschgen-Chutney -
ein aromatisches Zusammenspiel von dunkler Frucht, feiner SiifRe und zarter Krauterwiirze

14,90 €

Winterliche Blattsalate
vegetarisch / vegan mdglich / glutenfrei / laktosefrei moglich
mit Kartoffeldressing und mariniertem Rotkraut
serviert mit cremigem Bleu de Bresse - einem milden Edelpilzkédse aus Ostfrankreich -
und karamellisierten Walniissen

13,50 €

Tatar vom hausgebeizten Lachs
fein abgeschmeckt, mit Rauchforellenmousse, Wildkrautern und Granatapfelkernen
eine elegante Kombination von Rauch, Frische und Frucht

15,90 €
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Handgerollte Maultaschen in der Brihe
klassisch gefiillt, serviert in einer Rinderkraftbriihe
mit geschmelzten Zwiebeln & Schwabischem Kartoffelsalat
regional und urspriinglich

20,90 €

Hausgemachte Kas‘spatzle
vegetarisch

milder Schweizer Emmentaler, wiirziger Allgduer Bergkase,
dazu gedampften Zwiebeln und ein frischer, bunter Salat
herzhaft und hausgemacht

18,90 €

Schwabische Linsen
vegetarisch méglich / laktosefrei

mit Butter-Spatzle & geraucherten Saitenwiirstchen
durch die milde Essignote unverwechselbar schwabisch

18,90 €

OltJas dus Ol assen hergitt

Forelle Mullerin
glutenfrei moglich

im Ganzen gebraten, serviert mit Mandel-Butter-Kartoffeln und einem frischen Salat
klassisch, aromatisch und bereits fiir Sie entgratet

29,50 €

Filet vom Kabeljau im Pergamentpapier
laktosefrei / glutenfrei

schonend im eigenen Saft gegart,
mit Steckriibe, Pastinake, Lauch und jungen Kartoffeln

29,90 €

Hausgemachte Maultaschen vom Rotbarsch

gefiillt mit zartem Filet, Karotten, Zucchini und Lauchzwiebeln,
begleitet von winterlichem Gemiise aus der Tiibinger Schmid-Gartnerei und einer feinen Weifdweinsauce
frisch und saisonal

24,90 €
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Gegrillte Kartoffelkntdel
vegan / laktosefrei / glutenfrei
auf Apfelrotkraut,
herzhaftem Waldpilzragout und karamellsierten Zwiebeln -
ein aromatisches Spiel aus Textur, Frucht und Krauternoten

22,90 €

Sanft geschmorte Ochsenbackle

in kraftiger Schmorsauce,
mit Apfelrotkraut und hausgemachte Butterspatzle -
zart und vollmundig

27,90 €

Coq au vin
laktosefrei / glutenfrei
sanft in Rotwein geschmorte Hahnchenkeule,
serviert mit Champignons, Speckwiirfeln, Karotten und Kartoffeln,
ein Klassiker der franzdsischen Kiiche

24,90 €

Zwiebelrostbraten

laktosefrei / glutenfrei moglich

ausgewdhltes Roastbeef mit feiner Marmorierung, die fiir zarte Textur und intensiven Geschmack sorgt,
begleitet von aromatischer Kalbsjus, dreierlei Zwiebeln
und hausgemachten Spatzle
ein schwabischer Klassiker in modernem Gewand

31,50 €

Wiener Schnitzel vom Weidekalb
laktosefrei

frisch panierter Kalbsriicken, knusprig ausgebacken
mit Rostkartoffeln, Preiselbeeren und einem frischen, bunten Salat
traditionell und unverwechselbar

29,90 €
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L (Schluss

Orangen-Créme brdlée
glutenfrei moéglich
karamellisiert und aromatisiert mit Orangenzeste,
serviert mit Schokoladencrumble und Walnusspesto

9,90 €

Schwabische Zwetschgenkndpfle

gefiillt mit Zwetschgen, dazu cremiges Vanilleeis und zarter Karamell
ein warm-kaltes Dessert nach traditionellem Rezept

8,90 €

Kokosnuss Panna Cotta
vegan / laktosefrei / glutenfrei
mit Waldbeerenspiegel, gebrannten Mandeln und Tonkabohne

9,90 €

Elsasser Winzerkase

cremig-wiirziger Weichkédse aus dem Elsass, mit Feigensenf, Walnuss und hausgebackenem Brot,
ein herzhafter Abschluss

11,90 €

Feiner Apfelstrudel
vegan / laktosefrei

gefillt mit Apfeln, Rosinen und feinen Gewiirzen, serviert mit Vanillesauce
ein Klassiker, wie er sein soll

8,90 €

Offnungszeiten

Montag bis Samstag
12:00 Uhr = 15:00 & 17:30 — 23:00
Kicheno6ffnungszeiten

12:00 — 14:30 Uhr & 17:30 Uhr — 21:30 Uhr




