
 

seit mehr als 200 Jahren befindet sich die Historische Weinstube Forelle im Herzen 

der Tübinger Altstadt - zentral gelegen zwischen Stiftskirche, Marktplatz und dem 

Schloss Hohentübingen. 

Einst war es der Forellenbäck, der in der Kombination von Weinstube und Konditorei 

die ersten gastronomischen Fußabdrücke in der Kronenstraße 8 hinterließ. 

Im Jahre 1894 wurde sodann der königliche Hofkoch als Professor der feinen 

Kochkunst in die Gaststube berufen, um seine Gäste mit Rebhuhn, Hummer und 

Champagner zu verwöhnen. Forellen - so heißt es - durften auf der Speisekarte auch 

nicht fehlen.  

Seit etwa 1890 können Gäste aus nah und fern, die historischen Wandmalereien des 

Hofdekorationsmalers Haag bewundern, welche in ihrer feinen Ausführung und ihrem 

großartigen Erhaltungszustand ihresgleichen suchen. 

Darüber hinaus gibt es auch über unseren zweiten Gastraum Historisches zu 

berichten. Denn im Obergeschoss der Kronenstraße bemühte der Cotta-Verlag einst 

seine Druckmaschinen um u.a. Friedrich Schillers Wallenstein zu Papier zu bringen. 

Hier entstand neben der ersten Tübinger Tageszeitung auch eine Vielzahl von 

literarischen und akademischen Schriften. Und so mag es auch nicht verwundern, 

dass Dichter und Denker wie Hegel, Hölderlin und Hesse oft gesehene Gäste waren. 

Diese Kombination aus denkmalgeschützter Weinstube und unserem Wallenstein­ 

Zimmer bilden so einen speziellen Rahmen, der jeden Anlass zu einem besonderen 

Erlebnis macht. 

Mit Stolz und Dankbarkeit dürfen wir Sie, liebe Gäste, in diesen wunderbaren Mauern 

willkommen heißen. 

 

Herzlich, 

 

Veronica & Karsten lttershagen  

und das gesamte Ensemble der Historischen Weinstube Forelle



Verehrte Gäste, bei Allergien und Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte an. 
Wir halten eine separate Speisekarte für Sie bereit. 

 

Rote-Beete-Kokos-Süppchen vegan ............................     9,90 €  

mit Birnen-Cranberry-Chutney & Kresse

 

Consommé vom Rind................................................      9,90 €  

mit eigener Einlage & Streifen vom Kräuterflädle  

 

Gratinierter Ziegenkäse vegetarisch ……………………...       14,90 €  

im Kräutermantel / mit gerösteten Pinienkernen & gebackenen Feigen 

 

Winterliche Blattsalate vegan ……................................    14,90 €  

mit Kartoffel-Dressing / mariniertem Rotkraut & gegrillten Apfelspalten 

 

 

 
auf Wunsch servieren Ihnen dazu eine Portion hausgemachtes Brot……1,50 € 



Verehrte Gäste, bei Allergien und Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte an. 
Wir halten eine separate Speisekarte für Sie bereit. 

Filet vom Kabeljau im Pergamentpapier.......................   29,90 €  

mit Steckrübe / Pastinake / Lauch & jungen Kartoffeln 

 

Hausgemachte Maultaschen vom Rotbarschfilet....   24,90 €  

mit winterlichem Gemüse & Weißweinsauce 

Sanft geschmorte Ochsenbäckle…………………...  27,50 €  
an Rotweinjus / glasierten Karotten & Semmelknödel 
 

Wiener Schnitzel vom Weidekalb............................  28,50 €  

mit Röstkartoffeln / Preiselbeeren & buntem Salat  

 

Gegrillte Kartoffelknödel vegan ...................................  19,90 €  

auf Apfelrotkraut / Waldpilzragout & karamellisierten Zwiebeln 

 

Hausgemachte Käs‘spätzle vegetarisch ......................   18,50 €  

mit Schweizer Emmentaler / Allgäuer Bergkäse / gedämpften Zwiebeln &  

buntem Salat  

 

 

 

 



Verehrte Gäste, bei Allergien und Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte an. 
Wir halten eine separate Speisekarte für Sie bereit. 

 
 

Forelle Müllerin………............................................  28,50 €  

mit Mandel-Butter-Kartoffeln & buntem Salat  

 

Hausgemachte Maultaschen in der Brühe.............  20,50 €  

mit Schmelzzwiebeln & Schwäbischem Kartoffelsalat 

 

Schwäbische Linsen auch vegetarisch möglich ..................  18,90 €  

mit hausgemachten Spätzle & Saitenwürstchen 

 

Zwiebelrostbraten ...................................................  29,50 € 

vom Royal-Quality-Roastbeef / Dreierlei Zwiebeln & hausgemachten 

Spätzle 

 

 



Verehrte Gäste, bei Allergien und Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte an. 
Wir halten eine separate Speisekarte für Sie bereit. 

 
Orangen-Crème-Brûlée…...…..................................       9,90 €  

an Schokoladen-Pistazien-Crumble & Zimtsauce 

 

Schwäbische Zwetschgenknöpfle……......................   8,90 €  

mit Vanilleeis & Karamell  

 

Parfait von Weißer Schokolade & Spekulatius vegan         9,90 € 

mit Glühwein-Kirschen & gebrannten Mandeln 

 

Elsässer Winzerkäse…………………........................     11,50 €  

mit Feigensenf / Walnuss & hausgebackenem Brot 

 

Feiner Apfel-Strudel vegan ..........................................    7,90 € 

frisch vom Blech 

Handwerkskunst aus der Manufaktur – regionale Zutaten ohne Zusatzstoffe  

 
Gemischtes Eis ........................................................   8,90 €  

Drei Kugeln zur Wahl:  

Vanille / Dunkle Schokolade / Haselnuss / Erdbeere / Mango-Sorbet / 
Johannisbeer-Sorbet / Zitronen-Sorbet 

 
Eine Kugel Eis nach Wahl .......................................   3,50 €  

Vanille / Dunkle Schokolade / Haselnuss / Erdbeere / Mango-Sorbet / 

Johannisbeer-Sorbet / Zitronen-Sorbet


